


Nel cuore della marina di Pescara, a due passi dal centro e da un ampio par-
cheggio, la tradizione e l’innovazione si incontrano al ristorante pizzeria La 

Sirenetta. Il personale e i titolari Vi accoglieranno con il sorriso e la cortesia 
che da sempre li contraddistinguono. Un ambiente raffinato e confortevole fa da 
sfondo ai nostri piatti tipici, in cui il pesce freschissimo e pregiato è preparato 
con cura in mille modi diversi e accompagnato dai pregiati vini della nostra cantina 
scelti accuratamente.
Questa sera avete voglia di pizza? Nessun problema, il ristorante pizzeria La Sire-
netta sa preparare almeno cento tipi di pizze fantasiose e stuzzicanti… una cena 
di lavoro, un brunch d’affari, un tete a tete con la vostra amata (o il vostro amato), 
una cerimonia importante, un’allegra comitiva…ogni occasione ha il suo locale e La 
Sirenetta è il locale per tutte le occasioni, con le sue sale climatizzate e con la 
luminosa veranda aperta sul mare nel periodo estivo.
Infine, la Sirenetta offre un servizio in più alle aziende e al personale, proponen-
dosi come partner ideale per meeting, party direzionali, convention; predispo-
nendo, inoltre, anche un servizio mensa aziendale con agevolazioni e proposte 
convenienti.
Per ogni informazione o prenotazione, il ristorante pizzeria La Sirenetta, è sempre 
aperto. Telefonateci o veniteci a trovare, Vi aspettiamo.



Antipasti Starters



Antipasto Sirenetta (caldi e freddi) .................................................. € 20,00
Hot and cold Sirenetta’s fish appetizer

Crudi misti........................................................................................ € S.Q .
Mixture of raw fish (price according to quantity)

Carpaccio di pesce
(spigola, ricciola, scampi, gamberi rossi, etc. secondo disponibilità) ................€	 16,00
Thinly sliced raw fish (sea bass, yellowtail, red shrimp, prawns, etc. depending on the availability)

Tartare di tonno .............................................................................. € 16,00
Tartar of tuna

Zuppetta di frutti di mare............................................................... € 14,00
Soup with seafood (mussels, clams and prawns)

Catalana di crostacei ...................................................................... € 14,00
Catalan of crustaceans

Catalana di crostacei con ½ astice ............................................... € 26,00
Catalan of crustaceans with half lobster

Gratìn di mare ................................................................................. € 15,00
Cockles, mussels and razor clams au gratin

Polipo con patate alla contadina .................................................. € 12,00
Octopus with potatoes

Insalata di mare tiepida .................................................................. € 12,00
Seafood salad

Carpaccio di bresaola rucola e grana ........................................... € 12,00
Bresaola (dried beef) carpaccio with arugula and slices of parmesan cheese

Mozzarella di bufala alla caprese ................................................... € 10,00
Caprese with buffalo mozzarella and tomato

Rustico della casa (fritterie) ............................................................ € 8,00
Country bruschetta appetizer

Crudo di Parma con melone .......................................................... € 10,00
Parma ham with melon



Primi piatti First courses



Pappardelle Sirenetta .................................................................... € 13,00
Specialty of the house (with prawns and sweet pepper)

Sagne della tradizione abruzzese alla marinara ............................ € 12,00
Traditional homemade pasta with seafood and chickpeas (soup)

Risotto agli scampi o alla marinara (min. 2 persone) ........................ € 12,00
Rice with prawns (min. 2 portion)

Bavette all’astice ............................................................................. € 20,00
Noodles with lobster

Tagliatelle agli scampi in crema di arancio .................................... € 12,00
Homemade pasta with prawns in orange cream

Linguine allo scoglio ........................................................................ € 13,00
Noodles with seafood in tomato sauce

Spaghetti alle vongole veraci ......................................................... € 12,00
Noodles with clams

Chitarra gamberi e limone .............................................................. € 12,00
Homemade pasta with king shrimps in lemon sauce

Gnocchetti alla crema di scampi .................................................... € 12,00
Homemade gnocchi in prawns cream

Mezzemaniche agli scampi e pachino ............................................. € 13,00
Homemade short pasta with prawns and fresh tomato

Cavatelli vongole, gamberi e julienne di zucchine ........................ € 12,00
Homemade short pasta with clams, shrimps and julienne of zucchini

A richiesta piatti di terra ................................................................ € 10,00
(pomodorino e basilico, amatriciana, arrabbiata, carbonara)
Italian pasta specialties



Pesce Main course fish
Carne Main course meat



Grigliata imperiale (con ½ astice) ..................................................... € 36,00
Grilled mixed fish with half lobster

Grigliata mista dell’Adriatico .......................................................... € 20,00
Grilled mixed fish

Brodetto dell’Adriatico .................................................................. € 25,00
Adriatic’s fish soup

Pescatrice al forno con patate e olive ......................................... € 22,00
Tail of monk in the oven with baked potatoes and olives

Filetto di spigola in salsa di gamberi e rucola .............................. € 17,00
Sea bass with shrimps and arugula sauce

Scamponi (alla catalana, al cognac, al rosmarino, al sale) ........................ € S.Q .
King prawns, catalan, with cognac, salt cooked, with rosemary (price according to quantity)

Frittura mista dell’Adriatico ............................................................. € 15,00
Adriatic’s mixed fried fish

Spiedini misti ................................................................................... € 14,00
Fish skewers (squid, cuttlefish, shrimp, swordfish)

Pesce di allevamento ..................................................................... € 16,00
Farmed fish (baked, with salt, steamed, grilled, etc)

Pesce di mare pescato (l’etto) ....................................................... € 4,50
Caught sea fish (baked, steamed, grilled, etc.) one hectogram

Astice (l’etto) ..................................................................................... € 5,50
Lobster (boiled, grilled, catalan) one hectogram

Filetto di manzo (alla griglia, al pepe verde, tagliata) .......................... € 18,00
Grilled fillet, with green pepper, sliced with arugula and parmesan cheese 

Entrecôte alla griglia ....................................................................... € 16,00
Angus beef grilled entrecote

Scaloppine di vitello a piacere
(al limone, ai funghi, al marsala, al vino bianco) ......................................... € 12,00
Veal escalopes (lemon, mushrooms, wine, white wine)



Le insalate Our Salads
Contorni Sides

Dessert Dessert



Insalata Sirenetta (scampi, lattuga, arancio, scaglie di grana) ................ € 12,00
Sirenetta salad (prawns, lettuce, orange, slices of parmesan cheese)

Insalata marinara (gamberi, pomodoro, fag. cannellini, cipolla rossa, rucola) € 10,00
Marinara salad (shrimp, tomato, arugula, cannellini beans with red onion)

Insalata gran ducato (rucola, crudo di Parma, ananas, noci) ................. € 10,00
Gran Ducato salad (arugula, ham, pineapple, walnuts)

Insalata primavera (tonno, mozzarella, mais, pomodoro, lattuga)  ........... € 10,00
Primavera salad (tuna, mozzarella, corn, tomatoes, lettuce)

Insalata sfiziosa (insalate freshe, gamberetti, frutta di stagione) ............ € 10,00
Sfiziosa salad (shrimps, seasonal fruit)

Insalata mista di stagione ................................................................ € 4,50
Mixed seasonal salad

Patate fritte / rosticciate ............................................................... € 4,00
French fries / baked potatoes

Verdure grigliate.............................................................................. € 5,00
Grilled vegetables

I nostri dolci al carrello.................................................................. € 5,00
Homemade dessert

Sorbetto al limone con fragola fresca ........................................... € 4,00
Lemon sorbet	with fresh strawberry

Compose’ di frutta .......................................................................... € 10,00
Mixed seasonal fruit

Compose’ di dessert (min. 2 persone) ............................................. € 15,00
Mixed homemade dessert



Menu turistico



Chitarra ai frutti di mare /Homemade pasta with seafood

oppure /or

Gnochetti alla crema di scampi /Gnocchi in prawns cream

Salmone in crema di arancio /Salmon in orange cream

oppure /or

Fritturina mista /Mixed fried fish

Insalata mista /Salad

oppure /or

Patate fritte /Friench fries

Sorbetto /Lemon sorbet

escluso bevande e coperto € 24,50
Drinks and cover charge are not included

Menu pesce /menu fish

N.B.: In mancanza di pesce fresco verrà utilizzato prodotto fresco congelato a bordo e conservato da noi alla temperatura di -18°.
Il pesce crudo verrà servito dopo essere stato abbattuto secondo termini di legge.
N.B.: In the absence of fresh fish, fresh frozen product on board will be used and stored by us at a temperature of -18°.
According to the law, raw fish will be served after a temperature reduction process.



Menu Carne /menu meat

Menu pizza /menu pizza

Stuzzichini della casa /Country bruschetta appetizer

Pizza tradizionale a scelta /Choice of traditional pizza

escluso bevande e coperto € 10,00
Drinks and cover charge are not included

Gnocchi ai funghi /Gnocchi with mushrooms

oppure /or

Tagliatelle all’abruzzese /Homemade pasta with lamb ragù

Carne alla brace /Mixed grilled meat

oppure /or

Cotoletta primavera /Cutlet with fresh tomato

Insalata mista /Salad

oppure /or

Patate fritte /Friench fries

Dessert della casa /Homemade dessert

escluso bevande e coperto € 19,00
Drinks and cover charge are not included

*crocchette,olive ascolana, supplì congelati / *frozen croquettes, stuffed olives, french fries, rice supplì
COPERTO € 2,50 / COVER CHARGE € 2,50
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Ristorante Pizzeria- SEMPRE APERTO -
Pescara Lungomare Matteotti, 114 - tel. 085 4216490

www.ristorantesirenetta.it




